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E i Se e
COME SI PRODUCE?

01 Vendemmia a mano tra fine settembre e
inizio ottobre

Appassimento delle uve, che riposano in
02 graticci o cassette in ambienti ventilati,
detti “fruttai’” per 100/120 giorni

Pigiatura e fermentazione lenta (anche
03 oltre 30-50 giorni) a temperatura
controllata

04 Affinamento per almeno 2 anni (per il base)

o 4 anni (per il Riserva)
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CHE GUSTO HA?

Frutta passita,
frutta rossa,
spezle amare,

liquirizia, cacao
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Corpo pileno,
asciutto e
vellutato, con
buona struttura
tannica
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CURIOSITA'

L’'AMARONE NASCE PER
ERRORE.

La tradizione vuole che
risalga al 1936 e sia da
attribuirsi al capo cantina
della Cantina Sociale
Valpolicella. Sembra che
assaggiato un bicchiere di
Recioto spillato da una
botte dimenticata in
cantina, abbia esclamato in
modo entusiastico: “OQuesto
non € un Amaro, & un
Amarone”
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Telefono

Sommelier Trip

+347 5810217
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